


SALATE

Bestellung 2 arbeitstage 1m voraus
Transport in salatschussel
Richtmenge pro person ca. 200-300g
Haltbarkeit tagesprodukt

Lagerung gekuhlt be1 5-8 °C

Salate Preis CHF
Kartoffelsalat, kg 27.00
Hoinlisalat, kg 24.00
Rueblisalat, kg 27.00
Gruner salat, kg 35.00
Tomatensalat, kg 33.00
Tomaten-mozzarella-salat, kg 33.00
Chabais-salat weiss, kg 35.00
Mais-salat, kg 27.00
Gurken-salat, kg 35.00
Waurst salat, kg 35.00

Sellerie-salat, kg 35.00




. Tomaten Mozzarella-Spiessh CHF 2.20

SPIESSLI ) 4
Bestellung 2-3 Arbeitstage 1m Voraus S o
Transport auf Aperoplatte - A
. W
Haltbarkeit Tagespr Odl.lkt Frichtespiessh [saisonal]. CHF 2.20
Lagerung Gekiihlt be1 5-8 °C W A

Melone-Roschinken-Spiessh CHF 2.20

SALAT IM GLASLI

Bestellung 2-3 Arbeitstage im Voraus ~ Haltbarkeit  Tagesprodukt
Transport auf Aperoplatte Lagerung Gekihlt be1 5-8 °C
Mindestmenge ab 10 Stuck

Depot Glish Stiick CHF 3.-
Rieblisalat CHF 4.50 Maissalat CHF 4.50 Ceasarsalat CHF 6.50




METERBROTE GEFULLT

Bestellung 1-2 Arbeitstage im Voraus Haltbarkeit auf Meterbrett in Cellophan verpackt
Transport Lagerung  Tageprodukt Gekiihlt be1 5-8 °C
Richtmenge pro Person ca. 10cm fiir Zniini oder Znacht

Fallungen Schinken, Salami, Fleischkise, Kise,, LachsTomaten-Mozzarella,
Rohschmken, Eiermousse, Sellenesalat, Trutenfleisch, Poulet Curry, Thon
Bitte max. 4 Fillungen wihlen

Laugenparisette 1m gefullt CHEF 53.00

Pariserbrot 1m gefiillt CHF 53.00

Schlummerbrot dunkel 1m gefiillt CHF 53.00

Schlummerbrot Rustico 1m gefiillt CHF 53.00

Die Preisangaben sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer bei Bezug im Laden und bei Lieferungen ohne Service (2.5%).
Bei Catering mit Service ist die Mehrwertsteuer (8.1%) nicht enthalten.




BRUSCHETTE MINI

Bestellung 1-2 Arbeitstage im Voraus  Lagerung. Gekiihlt bei 5-8 °C
Transport auf Aperoplatte Haltbarkeit. 1-2 Tage

Sorten 3 mit Tomaten-Mozzarella
3 mit Eiermousse
3 mit Salami
3 mit Thon
Einheit 12 Stiick CHF 30.-




GEMUSEDIP

Bestellung 2 Arbeitstage im Voraus
Haltbarkeit Tagesprodukt

Transport auf Platten & Saucen in Schalen
Lagerung Gekiihlt bei 5-8 °C

Richtmenge pro Person ca. 40-50g

Preis
1kg Gemiise Dip mit 3 Saucen CHF 55.00
[Quark - Kriutersauce, Cocktail & Currysauce)

FLEISCH- KASE-PLATTE

Bestellung
Haltbarkeit
Transport

Lagerung

Person
1

2
3
4

2-3 Arbeitstage i1m Voraus

Tagesprodukt

auf Aperoplatte

Gekihlt ber 5-8 °C

Gewicht Preis CHF
150g 12.00
300g 24.00
450g 36.00
600g 48.00




Wir helfen Ihnen mit unseren Erfahrungen gerne, das richtige Mass zu finden.

Als Richtmengen konnen wir IThnen angeben:

e kurz vor einem Essen 2 - 3 Happchen pro Person

e 1 -2 Std. vor einem Essen 3 - 5 Happchen pro Person

Apero ohne nachfolgendes Essen (zum Beispiel Hochzeits-Apero):

e <1 Stunde 4 - 6 Happchen pro Person

e > | Stunde 6 - 10 Happchen pro Person

Sie entscheiden, wieviel Sie Thren Gdsten anbieten mochten. Gibt es einen Apero
zum Anstossen und emigen Happchen oder mochten Sie IThre Gaste voll verpflegen?

Beachten Sie auch, dass in grossen Gruppen (100 Personen) weniger pro Person

gegessen wird als m klemeren Gruppen (10 Personen).

Achten Sie weiter auf eme ausgewogene Zusammensetzung von Pikantem (ca. 2/3)

und Sussem (ca. 1/3). Allenfalls sind unterschiedliche Essgewohnheiten (Fleisch/ Fisch/Vegetarier/ Gemuse) oder ethnische Besonderheiten zu
berucksichtigen?

Zudem beemnflussen die Jahreszeiten die Zusammensetzung im Winter eher Wahrschaft/warmend, im Sommer eher leicht und fruchtig).
Personal | Betreuung [ Service

Genugend und gut ausgebildetes Personal sichert den reibungslosen Ablaut Ihres Anlasses und gibt Ihnen die Moghchkerit, sich ganz Ihren Gasten
widmen zu konnen. Wir empfehlen Ihnen fur ein Apero mit Selbstbedienung

folgende Service-Betreuung:

e bis 25 Personen 1 Servicepersonal

e 25-75 Personen 2 Servicepersonal

e 75 - 150 Personen 3 Servicepersonal

Stundenansatz fui Personal ab/bis Roggwil: Fr. 60.- pro Person / Std.




E ancora - und weiter

Antipasto Ricco
45.50 pro Person

Parmaschinken Scharfer Salami Ventricina

Bresaola,Parmesanstiickli garniert mit Trauben und Baumniissen

Schwarze Oliven mit Chili, Knoblauch und frischer Petersilie eingelegt
Sonnengereifte getrocknete Tomaten, Tomatenbruschette
Focacaa mit Chili und KnoblauchPeperoni, Auberginen und Zuchetti Grillierte und Marinierte
Artischockenherzen, Trockene Tomaten im OL,Capresespiessli
Versch.Crostini mit Olivenpaste, frische polpette Hackbillchen
Pulpo Salat, Garnele in Cocktailsauce und Limone undolivenOl, arancine
Fruchtsalat glash Tiramisu- und Panna Cotta
Brot

AntipastoCompagnia
19.50 pro Person
Parmaschmken, Scharfer Salami Ventricina
Parmesanstiickli garniert mit Trauben und Baumniissen
Schwarze Oliven mit Chili, Knoblauch und getrocknete
Tomaten, Tomatenbruschette
Eingelegte Auberginen,Zucchettt Marinierte
Artischockenherzen an Balsamico mit frischer Minze
Caprese Shot, Brot




E ancora - und weiter

Griiner Blattsalat 4.50 pro Person

mit franzosischer / italienischer Salatsauce und Brot. ) ) )

Gemischter Salat 6.50 pro Person Antipasto Komonia
7.50 pro Person

(Riiebli, Randen, Tomaten, Mais und griiner Blattsalat) M ‘ _ )
mit franzosischer / italienischer Salatsauce und Brot Parmesanstiickli AT GO Baumnqssen,
griine/schwarze Oliven und Focaccia

Caprese Salat 8.50 pro Person

(Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Olivenol und Balsamico) mit Brot

Antipasto
12.50 pro Person
Parmesanstiickli garniert mit Trauben
und Baumniissen, griine/schwarze
Oliven, Tomatenbruschette,
Parmaschmken, Salami, Prosciutto cotto, Brot




Pasta Sorten:
Casarecce - Rigatoni - Penne

Saucen

Bolognese (100 % Rindfleisch)
Pesto Rahmsauce

Boscaiola (Schinken, Rahm und Champignons)
Inkl. Parmesan, Peperoncino und Knoblauchol

Preis pro Person 25.50
Kochpersonal 45.00/Std.

°
PastaI()lO alle Saucen sind Frische und selbstgemacht

ab 20 Personen frisch vor Ort gekocht




Pi1zza Px

ab 20 Personen frisch von Ort

Pizza a discretion
2x Pizza durchmesse 24
Mit 8 verschiedene zur Auswahl

Inkl. Kleiner Blattsalat pro Person

Kinder bis 5 Jahre Gratis
Preis pro Person 31.50

Personal kosten 45.00/Std.




Grillparty

ab 20 Personen frisch von Ort

 Rind . e Pferd
e Schwein e Lamm
. Kalb | . * Fisch
e Salsiccia Italiana Crevetten
* Diverse Wiirst e Poulet

nach Wahl

Preis pro Person Fr. 17.- bis 25.50

Grillierte Gemuse ca.300g  Preis pro Person Fr. 8.00.-

Aubergine, Peperoni, Zucchetti, Champignon, Maiskolben, rote Zwiebeln und verbrannte Tomate

Die Marinaden fiir die verschiedenen Grillfleischsorten, SpieRe uncﬁGe‘mﬁse werden hausgemacht.
7 T
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[.a nostra goloserna
Unser Leckerbissen

Tortino Cioccolato . . BiancoMangiare
5.00 pro Person Tiramisu 5.50 pro Person
5.50 pro Person
Torta della nonna Fruchtsalat
5.00 pro Person 6.50 pro Person
Ciocco mousse Panna Cotta
5.50 pro Person 5.50 pro Person
Torta alle pere

6.50 pro Person




Stissgetranke 9.00

Coca cola, Ice Tea,(Peach, Lemon) Apfelsaft 1,5 Lt. Pet Flasche

Mineralwasser 9.00

Knutwiler mit kohlensaure o ohne 1,5 1t. Pet flasche

Bier 4.00

Garage Brau1 Red Monroe , Moretti Bier oder Super Bock (Flasche bier 33 cl.)
Rotwein nach sprechen

Weisswein nach Wiinsche

Aperitiv nach Wiinsche

Caffe Espresso napoletano 3.00
Caffe 'Borbone

Bibite - Getranke




Einweggeschirr:
2 Teller, 1 Gabel, 1 Messer, weisse Servietten und 2 Becher
4.00 pro Person

Geschir und Besteck:
Teller, Dessertteller, Gabeln, Messer, Glaser usw.

2.90 pro Einheit Miete inkl. Abwasch
Stofftischtiicher:

. Accessor1 - Zubehor

8er 130 x 280 ¢cm 9.00

Annotazlom Hinweise

Ab 15 Personen buchbar

Ab 40 Personen oder je nach Umfang des Anlasses wird zusitzliches
Servicepersonal benotigt (Kosten pro Stunde 39.00)

Weg- und Finrichtpauschale bis 5 km: 80.-

Ab 10 km nach Absprache

Die Weg- und Einrichtpauschale 1st ab 5742 Kolliken Aargau

Die auf der Auftragsbestitigung angegebene Anzahl

Pizzas o Pasta gilt ausschhesslich vor Ort gegessen

Samtliche Preise sind exkl. 8.2 9% MwSt.

QOO0




Catering | Aperobuflets
Wir bieten IThnen Aperobuffets mit kalten und/oder warmen Speisen, inklusive Getranken nach Wunsch.

Wir erstellen Thnen gerne eine Offerte!

Annulation
Wird emn Anlass kurziristig annulliert, so haben wir Anrecht auf folgende Entschadigungen:

* bis 72 Stunden vor dem Anlass keme Kosten
e 792 - 24 Stunden vor dem Anlass 50% des bestellten Warenwerts
e weniger als 24 Stunden vor dem Anlass 1009% des bestellten Warenwerts

Germne helfen wir IThnen bei der Berechnung und planen mit Thnen gemeins




KONTAKT

Px]

Buhlstrasse 6 5742 Kolliken AG Schweliz

pplzzap]@gmail.com

www.pxj.ch

+41 76 416 70 34

PJ Mission GmbH
RaiffeisenBank Kolliken AG
CH 08 8080 8009 2496 8696 6



mailto:ppizzapj@gmail.com
http://www.pxj.ch/
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